


сырой продукции, медицинские книжки работIlиков пиIцеблока, инструкции по
соб.тюдению санитарно-гигиенических правил при обработке и приготовлении
пиши, накладные на поступающlто продукцию (сроки изготовления и
реа-тизаuии),

3. Санитарное состояние обеденного заjIа и пищеблока хорошее, соблюдаются
требования цо дезинфекции и обработке столовой и кухонной посуды.

4, Мониторинг п0 организации питания ср9ди обучающихся uоказаJI, что все ребята в
обцем удовлетворены качеством и рационом 11ищи.
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